
Nuestro 
Cuaderno de 
Quesos y...



1605 QUESO DE FINCA · HERENCIA · CIUDAD REAL

Manchego D.O.P. Leche Cruda 7 meses    	 29,75€/kg
Cuña Estuchada de 250 grms aprox.  	 9,35/ud

QUESOS DOÑANA · BONARES · HUELVA

Delicias Doñana Cabra Payoya    	 10,90€/ud
Curado Manteca Cabra Payoya    	 36,50€/kg

QUESOS LARRA · BURGUI · NAVARRA

Queso Roncal Cuña Larra   	 29,75€/kg

Gaztazarra. Crema de Pastor al Patxarán   	 8,95€/ud

QUESERÍA LAS CORTAS · VILLALBA DE ALCORES · VALLADOLID

Queso Azul Con Miel   	 33,95€/kg
Queso Majuelo Tierno   	 28,70€/kg
Petit Blas   	 6,95€/ud

QUESERÍA MUZIENTES · MUCIENTES · VALLADOLID.

Oveja Leche Cruda Semi Curado Artesano   	 25,85€/kg

Nuestros Quesos

  Cabra        Oveja       Vaca        Búfala



LA SELECCIÓN DE ARDAI DE EVA VILA · BARCELONA

Pría 3 Leches Rojo Picante · Asturias     	 37,85€/kg
Isla de Cabras Ahumado. Cabra Isla de Fuenteventura    	 38,95€/kg
Crostallut. Vaca Curado con Hollejos de Uva. Pirineo Gerona     	 38,45€/kg
Queso de Cabra Curado al Vino. Campollano. Albacete    	 29,95€/kg
Comté DOP 18 meses de Curación. Vaca. Jura  	 39,15€/kg
Stilton DOP. Colston Bassett. Vaca. Nottingham  	 39,35€/kg
Bethmale Cabra. Couserans. Pirineos    	 34,70€/kg
Sierra de Albarracín al Vino Tinto. Curado Oveja. Teruel  	 35,70€/kg
Azeitáo DOP mini Oveja. Setúbal  	 6,50€/ud
Saint Felicien Bio. Vaca. Ródano. Alpes  	 7,45€/ud
Pavé de Paulinet (200 gr) Oveja. Tarn. Pirineos  	 10,60/ud
Tiple Crema (Medio queso aprox 275 gr) Champagne  	 9,90/ud
Coulommiers con Albaricoque. (Medio queso 350 gr) Marne  	 12,30/ud
Tou dels Tillers (Medio queso aprox 250 gr) Sort. Pirineo  	 9,90€/ud

VAMOS ROTANDO ALGUNOS QUESOS SEGÚN CALENDARIO
Y AFINAMIENTO.

ALGUNOS QUESOS ITALIANOS SELECCIÓN DE APOZA.

Mozarella de Búfala DOP Campana 250 gr Lazio  	 5,95€/ud
Gorgonzola “Picante” DOC Milan  	 25,85€/kg
Grana Leonessa 12 meses. Lombardía  	 27,75€/kg
Taleggio. Bérgamo  	 28,70€/kg

Nuestros Quesos

  Cabra        Oveja       Vaca        Búfala

 España     Italia     Francia     Inglaterra



“Se está haciendo cada vez más tarde” 

Uvas con Queso... Saben a Beso

“En esta cala al mar, hay siete u ocho cabras que deambulan 
entre las piedras, sin pastor, probablemente pertenezcan a los 
dueños de la casita donde me he detenido a mediodía. Hay 
una especie de bar bajo un cañizal donde se pueden comer 
aceitunas, queso, vino blanco y melón. La viejecilla que me 
ha servido estaba sorda y he tenido que gritar para pedir esas 
pocas cosas.

El queso lo hace ella con sus manos, me lo ha traído al patio 
de la casa, una explanada polvorienta rodeada por un muro 
de piedra repleto de cardos donde está el redil de las cabras, al 
fondo todo es un inmenso azul … “

Antonio Tabucchi.


